Žádost o vydání integrovaného povolení dle zákona č. 76/2002 Sb.

Jihlavské mlékárny, a.s., Jiráskova 94, 586 51 Jihlava

Stručné netechnické shrnutí údajů uvedených v žádosti 

	Identifikace provozovatele zařízení :

	Jihlavské mlékárny, a.s., Jiráskova 94, 586 51  Jihlava, IČO : 49969897, okres Jihlava, kraj Vysočina

	Zařízení a jeho základní parametry :

	Technologický soubor všech zařízení na úpravu a zpracování mléka je umístěn v několika objektech uvnitř jednoho areálu. Areál je na okraji průmyslové zóny v severozápadní části města. Příjem mléka, základní ošetření mléka a výroba sýrů jsou umístěny v novém objektu z roku 1998-2002. Výroba másla a stáčení mléka, smetan a podmáslí je umístěn v původním rekonstruovaném objektu z roku 1951-1998. Výroba sušeného odstředěného mléka je umístěna v ocelové montované hale z roku 1972. Výroba zahuštěné syrovátky je umístěná v ocelové opláštěné hale z roku 2000. Uvedené objekty jsou vzájemně propojeny dopravní komunikací a technologickým potrubím. Ke skladování a expedici másla slouží mrazírna umístěná ve zděném objektu z roku 1954, která je v současné době v rekonstrukci. Výroba páry pro technologii a ÚT je z centrální plynové kotelny. Dále je v objektu mrazírny umístěna strojovna pro výrobu ledové vody (chladicí médium R717). Objekt pro předčištění odpadních vod je umístěn v nejnižším místě areálu (jihovýchodní část).

Příjem mléka  a základní ošetření mléka

Syrové mléko se dodává autocisternami do mlékárny, kde se mléko na vypouštěcích místech přečerpá (a zároveň zchladí) do příjmových tanků, poté se mléko odstředí (odstředivky Westfalia  a Alfa Laval) a je zpracováno v pasterační stanici. Po pasteraci se mléko rychle ochlazuje. Mléko může být homogenizováno. Homogenizací se zmenšují tukové globule v celém objemu a brání se tím vyvstávání smetany. Mléko nebo smetana o potřebné tučnosti se skladují ve standardizačních tancích.

Výroba másla

Máslo se vyrábí ze smetany, která se z pasterovaného mléka odděluje odstředěním. Tato smetana obsahuje kolem 35 – 40% mléčného tuku. Proces výroby másla je v podstatě mechanický. Dosahuje se toho kontinuálním „stloukáním“ (zmáselňováním). Smetana se rychle ochladí a po určitou dobu se nechává „zrát“. Pak se smetana podrobí stloukání a „zmáselńování“. Při stloukání se pohybem částečně rozrušuje emulze oleje ve vodě, až se tukové globule začnou spojovat, a vytvoří se „máselná zrna“. Kapalná fáze (podmáslí) se oddělí a máselná zrna se vyperou ve vodě. Při zmáselňování se zrna zvolna promíchávají, hnětou a sbalují. Máslo se pak balí a skladuje v chlazeném nebo zmrazeném stavu.

Stáčírna mléka, smetan, podmáslí a ochuceného podmáslí do obalů Elopak

Stáčírna má vlastní zásobní tanky ošetřeného mléka, ze kterých se plní produkty do nevratných obalů na balicím stroji Elopak.

Sušárna mléka

Sušené mléko se vyrábí zahušťováním odstředěného mléka v odparce a následným odstraněním vody sušením na rozprašovací sušárně. Mléko je zpracováno v třísměnném provoze na čtyřstupňové vakuové odparce Silkeborg a sušící věži Silkleborg. Plnicí zařízení sušeného mléka umožňuje balení do pytlů nebo do big-bagů.

Výroba sýrů

Ošetřené a nastandardizované mléko se napustí do výrobníků sýřeniny. Do mléka se přidávají „startovací“ kultury a syřidlo.  Sýřenina a syrovátka se oddělí, sýřenina se vypere a nakrájí na kostky. Poté se nakrájené sýrové zrno přečerpá do předlisovací vany, kde dojde lisováním ke spojení sýrového zrna. Takto získaná sýrová hmota se plní do lisovacích forem, ve kterých dojde k vylisování sýra. Po vyjmutí se sýr vloží do solné lázně, poté se balí a ukládá ke zrání do zracích sklepů.

Výroba zahuštěné syrovátky

Ošetřená syrovátka je do objektu dopravována potrubím z vlastní sýrárny nebo přivážena autocisternami. Syrovátka je zahušťována na kontinuální vakuové odparce typu GEA-Wiegand. Zahuštěná a vychlazená je skladována ve výdejových tancích. Zahuštěná syrovátka je odvážena k dalšímu zpracování mimo areál v autocisternách.

Čištění odpadních vod

Voda je egalizována v homogenizačních nádržích a následně předčištěna na flotační jednotce NIJHUIS IPF025E. Takto upravená voda odtéká potrubím do veřejné kanalizace a dále na městskou ČOV. Kaly z flotační jednotky jsou uskladňovány v kalové nádrži a likvidovány spolu se shrabky z česlí odbornou firmou.

Sklady

V areálu a.s. se nachází 5 skladů (sklady MTZ,velkoobchod 1, velkoobchod 2, mrazírna a expediční chladírny). Sklady jsou zděné nebo montované budovy opláštěné ocelovým plechem. Nedochází ke vzniku emisí ani odpadních vod. V případě havárie ve skladu chemikálií je unikající látka zachycena a neutralizována v záchytné jímce a přečerpána na vlastní ČOV.

Plynová kotelna

Tepelná energie se vyrábí ze zemního plynu v kotelně na kotlích K1-K4. Za běžného provozu se teplo vyrábí vždy na dvou až třech z uvedených kotlů a to podle klimatických podmínek a potřeby tepla pro výrobní účely

(kotel K4 má nepřetržitý provoz, kotel K2 je studená záloha a kotle K1 a K3 se provozují střídavě v měsíčních intervalech)

Vysokotlaká redukční stanice plynu

Vysokotlaká redukční stanice plynu je umístěna v samostatné budově a zajišťuje automatickou regulaci plynu se vstupním tlakem max.4MPa, výstupní tlakem 29kPa, součástí regulační stanice je předehřev plynu pomocí kotle a protiproudého výměníku.

Trafostanice

Jedná se o trojfázové, olejové, snižovací transformátory . Transformátory jsou hermeticky utěsněny, protože nemají ani konzervátor oleje ani vzduchový polštář pod krytem, a proto je styk transformátorového oleje s atmosférou vyloučen.
Mrazírna

K zamražování a výrobě chladu slouží na původní části mrazírny čpavková strojovna s kompresory NF611, sprchovým trubkovým kondenzátorem a trubkovými výparníky. Vymražený vzduch je rozváděn do kobek axiálním ventilátorem, izolace z materiálu Velit. Další část strojovny slouží k výrobě ledové vody. Celá strojovna je vybavena detekčním zařízením na únik čpavku typu Augusta.

V již rekonstruované části jsou nově provedené izolace z PUR panelů, vyhřívané podloží, k výrobě chladu slouží freonové agregáty s náplní  R404a.

Záměr:

Záměrem je provozování stáčírny mléka, smetany a podmáslí o kapacitě 80000 ks kartonů za den , máslárny o kapacitě 24 t másla za den, výroba sušeného odstředěného mléka o kapacitě 22 t sušeného mléka za den, výroba sýrů o kapacitě 27 t sýra za den a výroba zahuštěné syrovátky o kapacitě 37 t 32( koncentrátu za den.

Veškeré výrobní zařízení je vyrobeno z nerezové oceli a splňuje kriteria Veterinární správy. Jihlavské mlékárny, a.s. jsou držiteli certifikace ISO a HACCP. 

Preventivní údržba zařízení probíhá podle plánů údržby, které jsou součástí certifikace ISO. Všichni pracovníci a.s. jsou průběžně školeni v souladu s ISO, HACCP a s platnou legislativou ČR.



	Všeobecné přínosy a negativa :

	Uplatnění nejmodernější technologie odpovídající nejlepším dostupným technologiím umožní výrazné snížení nepříznivého vlivu na životní prostředí a monitorování všech negativních ukazatelů (emise do ovzduší , vody, půdy). Možná negativa mohou nastat při poruše jednotlivých technologických celků, může dojít k následné havárii jak z hlediska technologického tak z hlediska vlivu na životní prostředí.Tato možná negativa je třeba eliminovat zvýšenou ostrahou, preventivními prohlídkami a údržbou jednotlivých technologických celků. Pro případný unik R717 je instalováno elektronické signalizační zařízení.Pro případy havárií jsou vypracovány příslušné havarijní plány, které jsou schváleny příslušnými orgány Magistrátu města Jihlavy.

	Vliv na ŽP a zdraví člověka :

	Ochrana ovzduší : velký zdroj – centrální plynová kotelna nepřekračuje zákonem povolené limity 

                             střední zdroj – plynová kotelna sušárny mléka nepřekračuje zákonem povolené    

                                                   limity                                                                                     

                             malý zdroj – sušárna mléka v současné době nepodléhá zpoplatnění dle zákona č.86/2002 Sb.  O ochraně ovzduší

Odpadní vody : předčištění odpadních vod flotací – v současné době splňuje povolené limity

                         kanalizačního řádu

Odpady : likvidace dodavatelskou formou odbornými firmami

Hluk venkovní prostředí : dle provedených měření splňuje povolené limity 

Hluk pracovní prostředí : na několika pracovištích kategorie III – riziková, nutné ochranné pomůcky


Vlivy na obyvatelstvo zprostředkované přes jednotlivé složky životního prostředí nejsou.

	Porovnání s nejlepšími dostupnými technikami :

	Zařízení z hlediska technologie v současné době odpovídá známým nejlepším dostupným technikám (provozovaná technologie odpovídá referencím určeným z BREF) v mlékárenském průmyslu.

	Hlavní navrhované závazné podmínky provozu zařízení :

	Hlavní podmínkou bezporuchového provozu musí být dokonalý stav automatizovaného řízení provozu, zálohování zdrojů energií a preventivní prohlídky a údržba jednotlivých technologických celků.
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